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Durante anos Alejandro Sejanovich ha recorrido Mendoza
buscando vinedos olvidados enlog limites del vasto
territorio mendocino; conociendo productores, ohservando
las particularidades de sus suelos y descubriendo el
potencial que estos esconden. Buscado Vivo o Muerto nace
del resultado de esta experiencia; mostrando diversos
vinedos donde el Chardonnay logra-una expresion particular
del lugar, mostrando la diversidad de los micro terroir del

Valle de Uco.
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Cofermentacion

SAN JORGE

Produccién total: 4 barricas

Viiedo: |G Paraje Altamira
Suelo: Heterogeneos con arena, limo, grava y
piedra. Gran cantidad de calcdreo con limo.
j _ Ubicacién: San Carlos.
BUSCADO Varietales co-fermentados: Malbec, Cabernet
vwo 0 M“Emo Franc y Cabernet Sauvignon.
B e Alfitud: 1200 msnm

2L Cosecha: Manual
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gt i Fermentacidn: Micro-fermentado en bines de

SMf{J(l)RGE ] cosecha, huevos de cemento y tanques chicos de
> PARAJE ALTAMIRA € ] concreto con levaduras naturales.

VALLE DE UCO SUR

i Crianza: 14 meses en barricas usadas. 22% del

o 1 vino en barricas nuevas.
. JGANICO peL TUNUYAN Notas de cata: Expresién de frutas negras frescas
ALLE DE Llco - PRODUCTO DE ARGENTINA

con notas florales, taninos suaves y finos de
caracter delicado y de gran equilibrio.
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