
VARIEDAD: 100% Chardonnay .

VIÑEDO:  Finca Va lmore , ub i c ada en

El Pera l  Al to a 1 380 m.s .n .m. Sue lo s

arenosos con subsue lo s c a l c á reos .

VINIFICACIÓN:  Fermentac ión 100% en

barr i c a s ,  70% fermentac ión ma lo l a c t i c a .

Levadura s ind ígenas .
CRIANZA: 10 mese s – 100% barr i c a s  de
rob l e f r ancé s de 500L de 2 º uso .

    

Después de muchos años e l aborando Chardonnay de d i s t in tos s i t io s ,
Es te l a  se ident i f i c a con l a expres ión que se logra en lo s v iñedos de a l tura
de Tupungato , Va l l e de Uco . Fruta s b l anca s ,  nota s minera l e s y c í t r i c a s ;  como
as í  t ambién una buena ac idez son cara c ter í s t i c a s de lo s terro i r s de es t a zona .
E l ig ió f inca Va lmore por su a l tura ca s i  ún i c a en e l  d i s t r i to de E l Pera l ,  1 380
metros sobre un sue lo de a l to conten ido ca l c á reo . Un lugar fr io con
sue lo s fre s cos .

CHARDONNAY
VINEYARD COLLECTION


