
VARIEDAD: 100% Pinot Noir .

VIÑEDO:  El año de p l anta c ión de l  v iñedo

or ig ina l  se des conoce con exac t i tud pero

fue a pr inc ip io s de lo s 50´ .  Durante l a

década de l  90 e l  v iñedo or ig ina l  muy

deca ído , fue recuperado y lo s rep l ante s

se h i c i e ron con un c lon 777 .

VINIFICACION:  Fermenta c ión huevo de cemento
( 100 des coba j ado) , y barr i l e s  con a lgo de
es coba jo .  Tempera tura de fermenta c ión 25c° .
Traba jo s de extra c c ión p igeage .  Levadura s
se l e c c ionadas .
CRIANZA:  10 mese s – 100% barr i c a s  de rob l e
f r ancé s de segundo uso .  De 225L y de 160L.    
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La obse s ión con e l  Pinot Noir de Este l a  l a  l l evó a exp lorar terro i r s de Mendoza ,
en busca de una expres ión ún i c a que ref l e j e l a  par t i cu l a r t ip i c idad de nues t ros e s cenar io s .
Es te Pinot Noir se p l antó , aprox imadamente , hace 70 años en San Pab lo , Tunuyán; y
par t i cu l a rmente e s te v ino prov iene de l a parce l a  de a l tura in termedia de 1 380 m.s .n .m. ,
sobre sue lo s de arena con cen iza s vo l c án i c a s y ca l i z a f ina .  Con sec tore s donde aparece
e l  c anto rodado, pero no predomina .  Es una zona fre s c a a fr í a ,  de a l t a he l io f an í a y
mayor amp l i tud térmica que l a co l indante en Gua l t a l l a ry .


