
Ar�esano nace en Paraje Altamira de la cofer-
mentación de Malbec, Caber�et Sauvig�on, 

Caber�et Franc y Petit Verdot que como piezas 
son ensambladas por una mano diest�a y una 
mente que reivindica el detalle. El t�abajo ar�e-

sano que da for�a a una idea en busca de la 
ex�resión de este lugar único.

Los verdaderos enólogos se ensucian las manos. Manos 
manchadas de vino. De eso se trata. Manos Negras, 
arremangarse, involucrarse, ensuciarse las manos, hacer 
vino.

TERROIR: Paraje Altamira, San Carlos, Mendoza.

VARIETAL: Malbec cofermentado con racimos de Caber-
net Sauvignon, Cabfernet Franc y Petit Verdot. 

VINIFICACIÓN: La cofermentación del Malbec con el resto 
de estas variedades agrega la elegancia del viejo mundo. 
Maceración pre-fermentativa en frio durante 48 hs, luego 
fermenta por 10-15 días a temperaturas controladas que no 
superan los 26 °C. Se realiza una maceración post-fermentati-
va por otras 48 hs. 

CRIANZA: Roble francés 15% nuevo por 12 meses.
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