<< TE Il' THE APPLE DOESNT FALL FAR FROM
THE TREE - GABERNET SAUVIGNON

MATIAS

UBICACION DEL VINEDO: 100% Agrelo, Lujan NOTAS DE CATA: De hermoso color rojo con
de Cuyo. tonos violetas.En nariz presenta frutos rojos ,
especias y chocolate Un vino complejo, rico con
suaves taninos maduros y de final largo.Se
recomienda servir con todo tipo de cames a la
parrilla, pastas y quesos.

EDAD DEL VINEDO: 20 afios.

VARIETALES: 100% Cabernet Sauvignon.
MOMENTO DE COSECHA: 18 de abril.
RENDIMIENTO: 8000 kg/ha

COSECHA: se realiza manualmente, en pequenas

cajas de 20 kg, a fin mantener la integridad de
cada racimo.

Cabernet SELECCION: se realiza una meticulosa seleccion
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a mano previa vinificacion.
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SANGRIA: 10%

FERMENTACION: se realiza a temperatura
controlada de 26°C, con cuatro remontajes
diarios y una maceracion larga, por un periodo ) m

de 30 dias. Sm? PL@ 29
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