1
NEGRE

LIMESTONE BLOCK

*Pr0ana00?

>
V Elaborado con uvas del Valle de Uco, la zona maés alta en
Mendoza, este corte hace lucir el estilo del Malbec de
clima frio. Aromas intensos de flores, con textura envol-
vente y un final fresco, de buena acidez natural.

TERROIR: Tunuydn, Valle de Uco.

VARIETAL: 90% Malbec 10% Cabernet Franc.

ALTITUD: 1200 msnm.

SUELO: Suelos pedregosos ricos en piedra caliza con

calcéreo.

CRIANZA: 9 meses en barrica de roble francés con pequefio
porcentaje de barrica nueva.

El nombre de Limestone proviene de lotes con alta
concentracion de piedra calcérea caliza, otorgéndole a
este vino su cardcter distintivo. Despalillado y cofermen-
tado sin escobajo a temperaturas controladas. Luego
realiza una maceraciéon post fermentativa de dos dias y
afiejado en barricas neutras por nueve meses.

El perfil de suelo de Tunuydn produce Malbec con
delicados aromas florales, sabores de frutas azules
con notas salinas. El Cabernet Franc aporta mayor

complejidad y frescura.
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