
Un espumante con una burbuja fina, sensación 
cremosa en el paladar. Aromas minerales marca-
dos con g�an persistencia y un ret�og�sto sutil-

mente salino. Ideal para acompañar con pescados 
de mar, mariscos y cr�stáceos.

En el idioma de los huarpes nativos originarios de Mendo-
za, ZAHA significa corazón.

Este espumante non-vintage proviene de la IG más hacia 
el sur del Valle de Uco, donde las temperaturas sn bajas y 
el riesgo de helada es persistente. 10% del vino base se 
añeja 14 meses en barricas usadas.

VIÑEDO: Pareditas, San Carlos, Valle de Uco.

SUELO: Subsuelo calcáreo de piedra pomez y superficie 
franco arenosas. Suelo compuesto de material volcánico.

VARIETAL: 100% Chardonnay

MÉTODO: Tradicional, nature sin licor de expedición.
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