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VINIFICACIÓN

Las uvas pasan por una selección manual de racimos y se 
realiza prensado con racimo entero protegiendo del             
oxígeno con gases inertes. Luego del desborre se lleva a 
cabo la fermentacón alcohólica en inoxidable a 10-12 C con 
levaduras seleccionadas para asegurar una máxima               
expresión aromática. Luego permanece en contacto con 
borras finas por 8 meses en tanque de acero inoxidable 
antes de su embotellado.

Viñedo de 1937. Este Semillón proviene de un antiguo viñedo 
de la zona baja de Agrelo, perteneciente a una familia          
patricia de nuestra historia vitícola.

NOTAS DE CATA

Es un semillón muy elegante, con notas de fruta de carozo 
blanca y flores blancas. Buena acidez natural, con muy buena 
untuosidad y frescura. Buscamos un punto de cosecha más 
temprano para lograr un equilibrio entre azúcar y acidez, 
obtener menor grado y lograr cosechar en un momento de 
buen desarrollo aromático obteniendo mucha tipicidad de la 
cepa y del lugar.
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COMPOSICIÓN VARIETAL

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

AÑADA 2022  | ALCOHOL 12,5%  |  ACIDEZ 7,2 g/l  |  PH 3.10”

CRIANZA 12 meses en barricas de roble francés segundo uso

100% Semillón

Agrelo, Luján de Cuyo,
Mendoza, Argentina


