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AÑADA 2022  | ALCOHOL 13%  |  ACIDEZ 6.5 g/l  |  PH 3.25”

CRIANZA 100% en tanques de acero inoxidable

VINIFICACIÓN

Selección manual de racimos. Prensa directa. Fermentación 
con levaduras seleccionadas a bajas temperaturas            
-aproximadamente 13º C- para asegurar una gran intensidad 
de sabores definidos y su delicadeza aromática, al igual que 
su caracteristico color. No se produce fermentación               
maloláctica. 

NOTAS DE CATA

De elegante color rosado palido con destellos dorados. En 
nariz presenta sutiles notas de fruto rojo joven, así como 
notas cítricas y florales. En boca es un vino de elegante 
acidez y de gran volumen. Su marcada frescura final se logra 
gracias a su perfil frutado.

CASARENA | ESTATE | Malbec Rosé

COMPOSICIÓN VARIETAL

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

100% Malbec

Agrelo y Perdriel, 
Luján de Cuyo, Mendoza,
Argentina
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