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AÑADA 2018

ALCOHOL 14%  |  ACIDEZ 5,8 g/l  |  PH 3.7”

CRIANZA 12 meses en barricas de roble francés.

POTENCIAL DE GUARDA 10+ años.

COMPOSICIÓN VARIETAL

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

100% Petit Verdot

Agrelo, Luján de Cuyo,
Mendoza, Argentina

Martina Galeano
ENÓLOGA

Pablo Ceverino
VITICULTOR

VINIFICACIÓN

Las uvas fueron cosechadas manualmente durante la 
última semana de abril. La fruta se transportó a la bodega y 
allí se seleccionaron granos y racimos por su calidad, luego 
se inició una maceración prefermentativa en frío. La 
fermentación se inició con levaduras indígenas y la uva se 
microvinificó. Los trabajos de extracción (pigeage) fueron 
realizados manualmente para conservar los aromas y sabores 
más delicados de las uvas.

NOTAS DE CATA

Rojo profundo, brillante. En nariz encontramos fruta roja y 
negra, acompañadas por notas mentoladas, chocolate y 
especias. En boca es expresivo y muy complejo, posee una 
gran potencia y un excelente volumen en boca. Es un vino 
con un final largo y complejo.

CASARENA Single Vineyard Lauren
Petit Verdot · Agrelo

VENDIMIA 2018

El ciclo de 2017/2018 comenzó con heladas primaverales, 
que provocaron diferentes cargas de fruta según cada 
parcela o zona. Tuvimos un verano "típico mendocino", 
caluroso y seco, lo que permitió que la uva llegara en 
excelentes condiciones a la cosecha. La uvas tintas 
particularmente alcanzaron la madurez azucarina antes 
que la madurez polifenolica por lo que se tuvo que esperar 
a cosechar para lograr optima concentración y estructura 
en los vinos.


