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DESCRIPCION NOTAS DE CATA

Variedqd de uva En nariz, se destacan las notas de frutos negros,
regaliz y moca, con una clara predominancia de
100% Malbec ciruelas y cassis. En boca, este vino se presenta

voluminoso y persistente. Su color violdceo oscuro

Vinificacién refleja la intensidad de este excepcional vino.

Elaborado mediante una seleccién de parcelas
en Alto Agrelo y Tupungato, este vino ejemplifica

la versatilidad y la complejidad que el Malbec
argentino puede ofrecer. La vendimia se lleva a
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CONVIRTIENDO VINO EN VIDA cabo a principios de marzo en ambas regiones,

‘ONE BOTTLE = ONE TREE
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perfectamente. Al llegar a la bodega, las uvas
se despalillan y se realiza un breve contacto
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UNA BOTELLA = UN ARBOL
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prefermentativo, sequido de una fermentacion

a temperaturas controladas entre 24° y 26°C
durante dos semanas.

B Lenvoza

Paso por madera

LCI crianza se ||€\/O a CObO en ‘rcmques o|e acero,

con una porfe en bOI’I’iCOS o|e rob|e FI’OI’]CéS o|e

diversos usos durante 8 meses.

Alcohol:
14% vol




