Los lindos momentos son para recordar y no se olvidan jamas si lo
hacemos con anigos y. un buen vino. Somos Finca I.os Maza y a
través de nuestra linea "M10" nos inspiramos en los mejores para
homenajear a los idolos del pasado, a los mas grandes de hoy y a
aquellos gue ya suesian con ser leyendas del masana. Gracias por
todos los grandes momentos que nos regalaron y seguiran regalando.
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» MALBEC 100%

Vinedos: Eugenio Bustos, Valle de Uco, Mendoza, Argentina

Edad del vinedo: 40 a 60 afnos

Recolecciéon: Manual en pequenas cajas de 16 kg.

Rendimiento: 80 hl. por ha.

Fermentacion: Levaduras seleccionadas; maceracion con remontaje a 28° C
durante 30 dias.

Crianza: Roble francés durante 3 meses.

Color: Rojo intenso con matices violaceos.

Aroma: Guinda, ciruelas, pasas de uva y vainilla.

Boca: Vino de buena estructura. Sabores dulces y frutados con un toque intenso
de madera.

Temperatura de Servicio: Entre 16°y 18° C

Alcohol: 14 % Vol.
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